
Des financements
européens pour Grigny
Parmi les subventions obtenues par la ville de Grigny, les aides euro-
péennes ont été bien utiles. Ainsi, durant la période de 2001 à 2008,
la ville de Grigny a bénéficié de financements européens dans le cadre
des programmes «FEDER» et In’Europe». Ils ont servi pour
construire ou rénover les équipements municipaux mais aussi pour
développer des actions.
Les chantiers ayant bénéficié des financements européens en inves-
tissement sont : la Maison de la Petite enfance, la Maison des
enfants et de la Nature, la Maison de quartier des Tuileries, la struc-
ture Multi-accueil (Caravelle), la rénovation de la Ferme neuve et la
salle de musculation et le centre social Pablo Picasso.
Ces aides financières ont également servi à développer des actions
en direction de l’enfance et la petite enfance (aide au démarrage des
crèches et multi-accueil), l’éducation (éducation à l’environnement par
la Maison des Enfants et de la Nature), la culture (développement de
la lecture publique, aide au théâtre du Fil, action réalisée autour de la
découverte de la préhistoire (Rahan, aventurier de l’espèce
humaine)), l’environnement (opération «graine de ville»), le développe-
ment économique et l’emploi (forum pour l’emploi), la participation
des habitants (action «citoyens acteurs» mise en place par les mai-
sons de quartier).

Quotient familial : payez
que ce que vous devez
Le calcul du quotient familial

détermine le prix de certaines
activités municipales (restauration
scolaire, accueils périscolaires du
matin et du soir, centre de loisirs,
conservatoire…). Ce quotient revu
chaque année varie selon vos res-
sources. Vous devez vous présenter
en Mairie, au service Enfance/
Education, munis des documents ci-
dessous avant le 30 janvier 2010.
Passé ce délai les activités vous
seront facturées en plein tarif.
Documents nécessaires au calcul du
quotient familial : Livret de famille
ou extrait d’acte de naissance de
l’enfant, jugement de séparation
ou de divorce, titre de séjour (pour

Rien qu’à l’odeur alléchée on
connaît la spécialité de la bou-
langerie pâtisserie Ewan route

de Corbeil. «Ici, c’est la maison du
chocolat et des fraisiers» se plait à
rappeler son jeune patron pâtissier.
Ludovic Martin a repris l’affaire

La plus ancienne boulangerie
pâtisserie de Grigny, celle de
Christian Ducrocq 83 rue Pierre

Brossolette, n’est plus à présenter.
Créée au XIX siècle, elle a vu passer

près de 6 générations de boulangers
pâtissiers entre ses murs, dans la
« Grand Rue » de l’époque. Cette
année, la famille Ducroq a encore été
distinguée aux « Papilles d’Or 2010 »

avec le clin d’œil du jury, composé de
gastronomes et artisans du cru. En
effet, le chef a su préserver la tradi-
tion culinaire avec les techniques des
meilleurs ouvriers de France, tout en
mêlant l’innovation. «Pour cette fin
d’année, 14 bûches de noël dont 10
nouvelles ont été de sorties. Il a bien
fallu deux mois de préparation depuis
le mois de novembre. C’est mainte-
nant le tour des galettes des rois.
Quant aux gâteaux, brioches, pains
spéciaux, ils agrémenteront vos tables
tout au long de l’année et pour vos
fêtes de famille.

Christian Ducrocq, 83 rue Pierre
Brossolette 01 69 06 12 86,
www.patisserie-ducrocq.fr.

depuis 2 ans et demi. Il n’est pas tout
à fait nouveau puisqu’il a travaillé
pendant 20 ans, ici même. «Je sais
comment fonctionnent les clients,
même si la population change et
passe» confie-t-il. Cette année, il a été
finaliste jeune espoir au challenge

«Papilles d’Or 2010 de l’Essonne».
Cette reconnaissance des métiers de
bouche distingue les meilleurs arti-
sans, commerçants. «Tout est fait à la
main, rien est congelé». C’est avec
plaisir qu’il conseille la clientèle en
dévoilant quelques secrets qui met-
tent l’eau à la bouche. Il n’y a plus
qu’à choisir : Le « royal » un biscuit
croquant sous la dent recouvert d’une
mousse onctueuse aux 3 chocolats,
noir, blanc et au lait, les entremets à
base de cacao ou au champagne-cho-
colat, la génoise aux amandes, enro-
bée de ganache et baignée dans un
crémeux de vanille. «J’essaie d’inno-
ver à toutes les fêtes traditionnelles
pour réveiller les papilles des gour-
mets. Les clients viennent de toute la
région me passer commande. Pour la
fin de l’année, mieux vaut s’y prendre
au moins 48h à l’avance» précise-t-il.
A vos sens !
Boulangerie Pâtisserie Ewan, Ludovic
Martin 58 route de Corbeil, à Grigny
01 69 25 88 40 (fermé le mercredi).les étrangers), quittance de loyer (si

locataire), décompte de charges ou
acte de propriété (si propriétaire),
ou taxe foncière et taxe d’habita-
tion, attestation vitale où figure les
enfants, 3 derniers bulletins de
salaire du père et de la mère, avis
d’imposition ou de non imposition
sur le revenu 2008, si chômage (3
derniers relevés ASSEDIC), pension
alimentaire reçue ou versée, der-
nier décompte des allocations fami-
liales (moins de 2 mois), certificat
de scolarité des enfants de plus de
16 ans. Attention le service
Enfance/Education en mairie est
fermé les mardi et vendredi matin.

Nouveau @ Grigny
Un site Internet de la Maison

des Enfants et de la Nature
(MEN) vient d’être créé par la ville.
Vous y découvrirez les activités
proposées par la MEN, les actions
sur l’éducation à l’environnement
et au le développement durable.
Vous pourrez, à partir de ce site,
accéder aux sites des associations
qui travaillent en partenariat avec
la commune tels que la Ligue de
Protection des Oiseaux (LPO),
l’APLE, association de pêcheurs et
l’EDA (aquariophilie).

Le maire, Claude Vazquez recevait dans le cadre
d’une petite rencontre sympathique, les commer-

çants de la ville, dont Jacques Besnier président de
l’association des commerçants du centre commercial
de Grigny2 et Nicolas Simmenauer président de l’as-
sociation des commerçants du Village, les 2 pâtissiers-
boulangers, Ludovic Martin et Christian Ducrocq, dis-
tingués récemment par la Chambre de Commerce et
d’Industrie dans le cadre du challenge des « Papilles
d’Or ». Ce fut l’occasion de saluer le dynamisme des
commerçants et la qualité de leurs produits.

Allez à la patinoire !
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DYNAMISME ÉCONOMIQUE
« Papilles d’Or »
Dans les coulisses du chocolat

Un arc en ciel de douceurs
Pour colorer et régaler vos tables la boulangerie pâtisserie Ducrocq se met en quatre.
Plaisir du palais assuré.

Tout au long de l’année les professionnels de votre quartier proposent des produits
artisanaux succulents.

La patinoire située le long de la
N7 à Viry-Châtillon est un équi-
pement géré par la communauté

d’agglomération Grigny – Viry-
Châtillon. Avec ces 1500 m2 de piste.
On peut y aller en famille ou avec
des amis. Tous les vendredis et same-
dis soir, ambiance de fête avec des
soirées à thème, jeux de lumières et
musique d’ambiance. Et si vous vou-
lez faire une petite pause, il y a une
cafétéria avec sa vue panoramique
sur la piste. Les tarifs : 1€ pour les
jeunes Grignois de 13 à 17 ans munis
de leur « Pass Jeune » ou de la carte
d’habitant. Pour les adultes l’entrée
est à 3,50€, pour les étudiants et

demandeurs d’emploi, à 1,70€. Il
existe aussi des « forfaits famille » (1
adulte et 1 enfant) à 2€. Si vous y
allez régulièrement, des abonne-
ments pour 12 entrées vous sont
proposés à 30€ (adultes) et 14,30€
(enfants). Pour obtenir votre carte
d’habitant (uniquement pour les
Grignois et les Castelvirois) il suffit
de venir avec une pièce d’identité,
un justificatif de domicile et une
photo d’identité de moins de 3 mois
au centre social Pablo Picasso, à la
maison de quartier Marie curie ou à
celle du Village ainsi qu’au service
des sports. Tarifs des locations de
patins : adultes 2,35€, enfants, étu-

diants, demandeurs d’emploi 2€,
titulaires du « Pass jeunes » 1€, for-
fait famille 2€. Les horaires : La pati-
noire est ouverte pendant les
vacances scolaires du lundi au
samedi de 14h à 17h. En nocturne les
vendredis et samedi de 20h 30 à 23h.
Le dimanche de 9h45 à 12h15 et de
14h à 17h. Hors vacances scolaires, la
patinoire fonctionne les mercredis et
samedis de 14h à 17h, vendredi de
20 h 30 à 23 h et dimanche de 9 h 45
à 12h15 et de 14h à 17h. Alors, si
vous n’avez pas encore goûté à la
glace ou si vous voulez passer un
agréable moment, allez vite chausser
vos patins.


